
{ snacks }

Soboro fries / 29

Bulion z kurczaka / 23

Ziemniak, zioła, crème fraîche, pikle / 
Śledź / 32

Kwiaty cukinii / 49

Zupa rybna / 29

alergeny: pszenica mleko sezam orzechyjajko ryby owoce morza seler gorczyca soja

{ menu a la carte }

Kalmary / 42
Aïoli, salsa verde /

Carpaccio / 55
Polędwica wołowa, anchois, Grana Padano, rukola, chleb Tickets /

Raviolo / 34
Ricotta, szpinak, żółtko, szałwia /

Frytki, wołowina, kolendra, teriyaki, majonez /

Lubczyk, klopsiki z kurczaka  /  

Dorsz, pomidory, kapusta, koperek / 

wege

Ricotta, pomidory, Gouda 36  /

{ po pierwsze }

Prażone orzechy laskowe od Tree Nuts / 5

Chipsy “ San Nicasio - Flor de Trufa” - Hiszpania / 4

Oliwki & salsa verde ( sycylijskie / greckie ) / 7

Sery ( Gospodarstwo Nizio Naturals / Gouda holenderska 3y.o.) / 28

Grecka / 42
Feta, oliwki, czerwona cebula, ogórek, papryka, pomidor, oliwa oregano, focaccia  /



Pierogi / 45
Kaczka, piklowany czosnek niedźwiedzi  /

Cielęcina, sałatka ziemniaczana, sos tatarski /
Wiener Schnitzel / 75

Kopytka / 40

Stek Bavette / 85

Schab Flinston / 75

Zapytaj obsługę o dostępne desery z witryny.

{ po drugie }

Fish & chips / 55
Dorsz, domowe frytki, sos tatarski, tłuczony groszek / 

{ makarony }

{ desery }

Młody ziemniak, mizeria  /

Pieczony ziemniak, mix sałat, chimichurri  / 

Młoda kapusta, młody ziemniak, sos holenderski /

Pappardelle, ragoût wołowe, Grana Padano / 49

Tiramisu / 19 Lody / 25
Owoce, krem angielski  / 

Paitan Ramen / 45
Kurczak, jajko, shiitake  /

Bób, sos buerre blanc, kurki / 

De Volaille / 45

Spaghetti z owocami morza / 55

Fusilli Tartufo ( makaron z sosem truflowym ) / 45


