WODNA WIEZA

PSZCZYNA

Pszczyna, 28 maja 2026 r.

Bilet do Swiata nietuzinkowych smakoéw z pieczecig Michelin. Tickets
Bistro&Wine zPszczyny wyréznione w ogolnopolskiej edycji
prestizowego przewodnika

Tickets Bistro&Wine znalazto sie na kulinarnej mapie restauracji rekomendowanych
przez Michelin Guide. Podczas pierwszej polskiej Gali Michelin, ktéra odbyta sie 27 maja
2026 r. w Krakowie, dziatajace w pszczynskiej Wodnej Wiezy bistro otrzymato
Rekomendacje Michelin. Tego samego wieczoru potozona siedem pieter wyzej
Restauracja Steampunk zdobyta swoja pierwszag gwiazdke Michelin jako jedyny koncept
z tym wyréznieniem w wojewdédztwie slaskim.

Tickets Bistro&Wine jest naturalnym dopetnieniem kulinarnej oferty Wodnej Wiezy, wraz
z ktéra pisze sie nowa historia ponadstuletniego, modernistycznego obiektu. Podczas gdy
zlokalizowana na siodmym i 6smym pietrze restauracja Steampunk odpowiada na potrzebe
fine diningowego doswiadczenia, Bistro proponuje formute mniej formalng, otwartg nardzne
pory dnia i okazje. To miejsce dla mieszkancéw, gosci odwiedzajacych Pszczyne, turystéw
eksplorujgcych Beskidy oraz wszystkich, ktérzy chcag zatrzymaé sie na dobre $niadanie,
lunch, kolacje, kieliszek wybranej etykiety albo dopracowang propozycje non-alcoholic.
Kuchnia szefa Igora Paprockiego taczy komfort znanych smakéw z inspiracjami z réznych
stron swiata, sezonowoscia i produktami od lokalnych dostawcéw.

— Tworzymy miejsce swobodne, osadzone w nowoczesnej przestrzeni, idealne na codzienne
spotkania przyjaciot, rodzin, partnerdw biznesowych, stawiajace na jakosS¢ iunikalne
doswiadczenia. Goscie moga przyjs¢ do nas o dowolnej porze dnia i znaleZé cos dla siebie:
od dobrego sniadania, przez wtoskie klasyki z lokalnym twistem, po nasze autorskie
interpretacje tradycji. Inspiracje do nowych przepiséw znajduje w podrdzach, trendach,
rozmowach i doswiadczeniach gosci. Nie kopiujemy — sezonowe mody to dla nas impuls do
gastronomicznego eksperymentowania. Tak powstaty m.in. nasze pyzy z miesem, tatar
z buraka czy devolay, ktéry nigdy nie zniknat z karty, bo cieszy sie niestabnaca popularnoscia.
Wyrdznienie Michelin jest dla nas potwierdzeniem filozofii,
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ktdra kierujemy sie od poczatku: ze najlepsza kuchnia to ta rdznorodna i dostepna,
a jednoczesnie oparta na rzemiosle, dbatosci o produkt i konsekwentnej pracy catego
zespotu — mowi Igor Paprocki, szef kuchni w Tickets Bistro&Wine.

Obecnos¢ w Przewodniku Michelin to miedzynarodowy znak zaufania, rozpoznawalny
daleko poza lokalnym rynkiem. Oznacza, ze anonimowi inspektorzy docenili harmonie
smakow, jakos¢ produktow, technike, spéjnosé i charakter doswiadczenia przy stole. Dla
gosci to czytelny sygnat, ze Tickets Bistro&Wine reprezentuje poziom wykraczajacy poza
standardowg rekomendacje, a dla samej restauracji — gwarantowana obecnos$¢ na elitarnej
mapie wiarygodnych, prestizowych miejsc przyciggajgcych gosci, ktdrzy szukaja jakosciowej
autorskiej kuchni, wartej eksplorowania i zapamietania.

Na dzien dobry

Poranki w Tickets Bistro & Wine zaskakuja feerig smakéw - od jajecznicy z jaj z nieopodal
potozonego Lipowego Wzgdrza, po bardziej wyraziste propozycje jak szakszuka, croque
madame, tosty z awokado czy burger na brioszce z wotowymi kietbaskami. Dla mitosnikéw
stodkich $niadan kuchnia serwuje owsianke i gofry z owocami, a na kulinarnych nomadoéw
czekajg bilety do réznych stron Swiata: omlet francuski czy orientalne propozycije,
inspirowane kuchnia Bliskiego Wschodu. Zapach swiezego pieczywa wypetniajacy bistro to
zastuga dziatajgcej na miejscu piekarni i cukierni, ktére zaopatrujg gosci w kraftowe chleby
na zakwasie, drozdzéwki czy kanapki, a na indywidualne zamodwienia takze ciasta.

Na rozgrzewke

Wsréd przystawek takze kroluje kulinarna réznorodnos$é, zdeterminowana porami roku
i dostepnymi sktadnikami. Kompozycje lekkie i eleganckie, jak krewetki skgpane w masle czy
gravlax, pojawiajg sie w menu obok autorskich interpretacji dobrze znanych smakéw.
Jednym z nich jest tatar z buraka, wyrdzniajacy sie nieszablonowa opowiescia o umami,
strukturze i $wiezosci. Wraz z inspirowang chtodnikiem granitg z maslanki, kozim serem oraz
pieczywem powstatym w duchu zero waste — ze skrawkdw ciasta na pizze, tworzg trio, ktére
rozpieszcza podniebienia przed daniem gtéwnym. W wiosennej karcie nie zabrakto tatara
wotowego w paryskim stylu, podawanego z chipsami ziemniaczanymi iolejem z palonej
cebuli, podbijajgcym gtebie smaku miesa.
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Do syta

W porze obiadowej Tickets Bistro&Wine tgczy swobode bistro z solidnym kulinarnym
rzemiostem. Pizze przygotowywane na wtoskich sktadnikach sg wzbogacane lokalnymi,
sezonowymi akcentami, jak szparagi czy mortadela z pistacjami—-do zamoéwienia rowniez na
Wwynos.

— Pszczyna i okolice sa petne kulinarnych inspiracji. Lokalni dostawcy zapewniaja nam
najsmaczniejsze zrownowazone produkty: mieso, orzechy, oleje, warzywa — sezonowo np.
szparagi, kwiaty cukinii czy ogérki matosolne. Dbamy o to, by koloryt regionu widoczny byt na
talerzach naszych gosci. A menu czesto sie zmienia, bo Zyje w rytmie por roku i czerpie
z kazdego sezonu to, co najlepsze — mowi Igor Paprocki.

Podréz na Pétwysep Apeninski odbywa sie za sprawa makaronéw, robionych w kuchni na
sSwiezo. Chropowata struktura pasty fresca idealnie tgczy sie z sosem, dlatego obecne
w wiosennej karcie pappardele z ragu wotowym, bucatini z pesto bazyliowym czy spaghetti
nero di seppia nie pozwalajg o sobie zapomnie¢ na dtugo. Wyborowa i wyborng stawke
uzupetniajg dania kuchni polskiej: pierogi z bryndzg, kotlet schabowy, rosét, botwinka,
a w weekend takze rolada slaska.

— Serca smakoszy od wielu sezondw podbija nasza autorska wersja pyz. Po licznych
eksperymentach stworzylismy unikalng wariacje na temat dobrze znanych nadziewanych
kulek. Na bazie kompilacji doswiadczen i opinii gosci powstat mariaz klusek, miesa, omasty
i bulionu, ktdéry zachwyca i zyskuje coraz to nowych zwolennikéw, motywujgc nas do
kontynuacji kulinarnych poszukiwan i zabawy smakiem — dodaje chef.

Wine bar z charakterem

Tickets Bistro&Wine hotduje przekonaniu, ze w petng smaku podréz dobrze wyruszyé
z kieliszkiem w dtoni. Na gosci czeka wyjatkowa selekcja win, w tym niskointerwencyjnych —
czyli takich, ktérych tworcy wstuchuja sie w nature i podazajg wytyczanymi przez nig
$ciezkami, unikajac chemicznego nawozenia winnych krzewoéw czy sztucznych dodatkdw.

— LuZny charakter miejsca decyduje o tym, ze wina dobieramy podobnie — bez nadecia,
stawiajgc na przyjemne doswiadczenie. Bawimy sie gtéwnie winami niskointerwencyjnymi,
naturalnymi, pet nat-ami, winami pomarariczowymi, szukamy tego, co ciekawe na rynku, ale
rowniez klasyczne. Karte win Tickets rekomenduje Raisin — przewodnik dla mitosnikdw
naturalnych win i foodies — moéwi Piotr Jarzyna, general manager Wodnej Wiezy.
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Do wyboru jest rowniez przemyslana selekcja non-alcoholic, obejmujgca m.in. wina,
moktaile, kombuche z lawendy i verbeny, wyraziste nogroni, kopenhaska sparkling tea,
espresso tonic czy kaskare, skomponowana zdbatoscig o smakijakos¢ nie ustepujacy liscie
wine baru. Ulubione etykiety mozna zakupi¢ na wynos.

Steampunk na wysokim poziomie

Kilka pieter nad Tickets, kulinarng opowies¢ Wodnej Wiezy rozwija Steampunk, miejsce
wyréznione w pierwszej polskiej selekcji przewodnika Michelin jedng gwiazdka. To
restauracja fine diningowa, w ktdrej sezonowe produkty potudnia Polski spotykaja sie
z europejska technika, autorskimi fermentacjami i precyzyjnie skomponowanym menu
degustacyjnym. Za koncept odpowiada chef Ziemowit Owczarz, ktory Swiadomie buduje
doswiadczenie oparte na czytelnym smaku, lokalnych inspiracjach i uwaznej pracy
z produktem. Catos¢ dopetniajg pairingi, rowniez bezalkoholowe, oraz kameralny Chef’s
Table pozwalajacy obserwowac prace kuchni z bliska.

Na gtodnych nie tylko kulinarnych wrazen w Wodnej Wiezy, obok dwdch restauracji, czekajg
rowniez butikowe apartamenty oraz SPA. Harmonijne potaczenie czterech
komplementarnych stref gwarantuje kompleksowe doswiadczenie w jednym miejscu.

- Weekendowy pobyt, ale tez krdtki relaks w SPA po pracy, szybki nocleg w drodze, Sniadanie
Z przyjaciétmi w Tickets albo wyjgtkowa, biznesowa czy rodzinna kolacja w Steampunk —
Wodna Wieza jest otwarta na rdzne potrzeby iplany. A wszystko z dbatoscig o detale
inspirowane epoka wiktoriariskg ifantastyka naukowa, ktdére dodajg pobytowi u nas
dodatkowego smaku. Zapraszamy do unikalnego na polska i europejska skale butikowego
kompleksu, w ktérym kazde doswiadczenie jest niepowtarzalng przygoda — podsumowuje
Piotr Jarzyna.
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Dodatkowych informacji udziela:

Piotr Jarzyna, general manager Wodnej Wiezy
p.jarzyna@wodna-wieza.pl

tel. +48 504 794 169
www.wodna-wieza.pl/tickets-bistrowine

Chef Igor Paprocki - bio:

Igor Paprocki jest zwigzany z gastronomig od zawsze. Jak sam moéwi, nigdy nie robit w zyciu
niczego innego. Doswiadczenie zdobywat w réznych miastach i restauracjach,
konsekwentnie szukajac miejsc, w ktdrych mégt nauczy¢ sie czegos nowego i rozwija¢ swoje
podejscie do gotowania. Ws$rédd waznych etapow swojej drogi wymienia m.in.
wspoéttworzenie katowickiej restauracji ISTO od samego otwarcia. Po latach pracy
w gastronomii fine diningowej swiadomie skierowat sie w strone prostszej, bardziej
swobodnej kuchni. Nie oznacza to jednak rezygnacji z jakosci, a wrecz przeciwnie.
Igor Paprocki stawia na klasyczne smaki, dobre produkty i nowoczesne spojrzenie na
comfort food oraz kuchnie tradycyjna. Najblizsza jest mu kuchnia europejska, cho¢ czasami
siega takze po inspiracje spoza Europy. W swojej pracy ceni porzadek, powtarzalnos¢, dobrag
atmosfere i wspotprace zespotu. Uwaza, ze jedng z najwazniejszych rzeczy w gastronomii
jest umiejetnos$¢ zarzadzania emocjami ludzi, poniewaz dobra energia zespotu zawsze
przektada sie na doswiadczenie gosci. Stanowi to tez dla niego najwieksze wyzwanie. Nie
przepada za nadeciem iformalnoscig — zdecydowanie blizej mu do luznej atmosfery,
naturalnosci i miejsc, do ktérych sam chciatby wracaé jako gosé. Prowadzenie kuchni
w Tickets Bistro & Wine traktuje jako nowe wyzwanie. Tym razem nie tylko sam zdobywa
doswiadczenie, ale réwniez przekazuje wiedze dalej swojemu zespotowi.

O Wodnej Wiezy:

Wodna Wieza to jedno z najbardziej niezwyktych miejsc na Slasku. Modernistyczny budynek,
wybudowany w 1928 roku, miat za zadanie regulowac cisnienie w miejskich wodociggach
i utatwia¢ dostep do wody pitnej w wysokich pszczyriskich kamienicach. Zaréwno przed, jak
i pollwojnie $wiatowej, oryginalna, gérujgca nad miastem budowla petnita dodatkowe
funkcje, w tym tazni miejskiej z prywatnymi pokojami kapielowymi, zaktadu fryzjerskiego,
gabinetu kosmetycznego, a nawet rozgtosni radiowej. W okresie powojennym Wodna Wieza
stopniowo popadata wruine, aby po latach przestoju powréci¢ do zycia, wzbudzajac
sensacje wystrojem przenoszacym Gosci do swiata fantastyki naukowej i epoki
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wiktorianskiej, widzianej oczami Juliusza Verne i Herberta George’a Wells’a. Kompleksowy
remont zakonczony w2024 roku poraz pierwszy przywrocit blask ipozwolit w petni
wykorzysta¢ wszystkie kondygnacje Wodnej Wiezy, piszac jej nowag historie opartg
na szacunku do przesztosci.

Wyroéznienia Tickets Bistro&Wine:

Rekomendacja Michelin 2026
4 widelce Poland 100 Best Restaurants | BEST OF AWARD OF EXCELLENCE
Obecnos¢ w przewodniku Raisin Natural Wine

Social media:

Instagram: @bistro_tickets
Facebook: @ticketsbistroandwine

Adres:
Wodna Wieza, ul. Kilinskiego 5, 43-200 Pszczyna
Godziny otwarcia: niedziela — czwartek: 08.00 — 21.00; pigtek — sobota: 08.00 - 22.00

Rezerwacje:
32438 85 81
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